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TÜV AUSTRIA AKADEMIE GMBH 

z.H.: Frau Stefanie Kirchhof; MA 

Gutheil-Schoder-Gasse 7a 

A-1100 Wien 

 

E-Mail: stefanie.kirchhof@tuv.at 

Tel.: +43 (0)1 617 52 50-8174 

Fax:  +43 (0)1 617 52 50-8145 

 
 
 
 

Anmeldung Projektarbeit 
 
Qualifikation: Hygienemanager/in Prüfungsdatum:   

 

 
Titel, Vor- & Nachname:   

 
Geburtsdatum:                                    

 

 
Themenvorschlag für die Projektarbeit: 

  
 

  
 

  

 

 

 

_______________ _____________________________ 

Datum            Stempel, Unterschrift  

 

 

 
Erklärung zur Projektarbeit 

(Bitte in die Projektarbeit einbauen und dort mit Datum und Unterschrift bestätigen, danke!)  

 

Ich erkläre, dass die vorliegende Projektarbeit von mir selbst verfasst wurde und dass ich dazu 

keine anderen als die angeführten Behelfe verwendet habe. Außerdem habe ich die Reinschrift 

der Projektarbeit einer Korrektur unterzogen und ein Belegexemplar verwahrt.  



 
 

QFM-TAC-HYGM-002-Anmeldung Projektarbeit_Rev00.doc   Seite 2 von 2 

Beispiele und Themenvorschläge für die Projektarbeit: 

 

 Erstellen einer Rohstoffgefahrenanalyse und/oder eines HACCP-Konzeptes für ... 

 

 Aufbau und Einführung eines Lebensmittelsicherheits-Managementsystems (Food Safety 

Management Systems – FSMS) nach ... 

 - ISO 22000 

 - IFS / IFS Logistic 

 - BRC / BRC/IoP 

 - HACCP 

 - GMP 

... bei / für ... 

 - spezielle Firma ... 

 - spezielle/r Branche / Sektor im Lebensmittelbereich ... 

 

 Analyse und Maßnahmen zur Rechtskonformität des Betriebes ..., unter besonderer 

Berücksichtigung der Vorgaben / Gesetze / Normen ... 

 

 Erweiterung des bestehenden (Lebensmittelsicherheits-)Managementsystems bei ... um den 

Aspekt / die Aspekte ... 

- Qualität / QMS nach ISO 9001 

- Umwelt / UMS nach EMAS/ISO 14001 

- Arbeitssicherheit & Gesundheitsschutz / AGMS nach OHSAS 18001 

- Risikomanagement / RMS nach ONR 45001/ISO 31000 

- Corporate Social Responsibility / CSR nach ISO 26000 

 

 Systematik und wirksame Umsetzung / Weiterentwicklung von ...  

- Risiko- / Krisenmanagement 

- Listerienmonitoring bei Umfeld und Produkten (Rohstoffe und Endprodukte) 

- Mitarbeiter/innen-Information / -Motivation 

- Schulungsplänen / -maßnahmen / inkl. Wirksamkeitsprüfung 

- Kontinuierlicher Verbesserung 

- ... 


